TECHNIK ZYWIENIA I USLUG
GASTRONOMICZNYCH

UZASADNIENIE POTRZEBY KSZTALCENIA

Wzmocnita si¢ branza ustug gastronomicznych - podaje Franchising.pl.

Rozwinela si¢ siec¢ lokali gastronomicznych szybkiej obstugi.

Coraz wigcej ludnosci, szczegdlnie w duzych miastach, ze wzgledu na szybki styl zycia korzysta z
formy jedzenia poza domem.

Ludzie czg$ciej przemieszczaja si¢, odpoczywaja i oczekuja na petna obstuge dotyczaca
wyzywienia.

Prace w gastronomii jest stosunkowo tatwo znalez¢.

Ciagle sg dostepne oferty pracy w kraju, jak i zagranica.

Osoba bedaca z wyksztatcenia technikiem zywienia i ustug gastronomicznych moze takze prowadzic¢
wlasng firme.
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KORZYSCI WYNIKAJACE Z L )
KSZTALCENIA SIE W TYM KIERUNKU EAKEACIEL FLareayEr
Nauczysz sie: -arss

*  oceniania jako$ci zywnosci oraz jej o=
przechowywania;

e sporzadzania i ekspedycji potraw i napojow;
e planowaniai oceny zywienia;
e organizowania produkcji gastronomicznej;

¢ planowania i realizacji ustug gastronomicznych.

PERSPEKTYWY PRACY: X \-’_ P

Zaktady gastronomiczne typu zamknietego i
otwartego;
Prowadzenie wiasnej dziatalnosci gospodarcze;j.

EGZAMIN ZAWODOWY :

W Klasie 111 — Egzamin potwierdzajacy
pierwsza kwalifikacje (T.6.) —
Sporzqdzanie potraw i napojow

W Klasie IV — Egzamin potwierdzajacy druga
kwalifikacje (T.15.) —

Organizacja {ywienia i ustug
gastronomicznych




